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東京ミルクチーズ工場「Cow Cow Kitchen」 

6 月 27 日アトレ秋葉原にグランドオープン！ 

 

 

 

 

 

 当社のグループ会社であります株式会社シュクレイ（代表取締役社長：阪本 良一）は、2019 年 6

月 27 日(木)、アトレ秋葉原に、東京ミルクチーズ工場「Cow Cow Kitchen」をオープンいたします。 

 

 

 

 詳細につきましては、別紙をご覧ください。 

 

 

 

 

 

 

 

【本リリースに関しての問合わせ先】 

株式会社シュクレイ 企画開発部 宛 

TEL：0120-39-8507 

E-mail：info@sucrey.co.jp 
 

 

 

 

 

以上 

 

問合わせ先：寿スピリッツ株式会社 取締役経営企画部部長 松本 真司 

TEL:0859-22-7477（代表）  

 



東京ミルクチーズ⼯場「Cow Cow Kitchen」
6⽉27⽇アトレ秋葉原にグランドオープン！

N e w s R e l e a s e
2019年6⽉21⽇ 株式会社シュクレイ

株式会社シュクレイ（代表取締役社⻑：阪本良⼀、本社：東京都港区）は、2019年6⽉27⽇
(⽊)、アトレ秋葉原に、東京ミルクチーズ⼯場「Cow Cow Kitchen」をオープンいたします。

秋葉原店限定の “のむスイーツ” は、いちごのスムージーにマスカルポーネでコクを出した
⽣クリームを重ねた＜ショートケーキ＞と、アカシアの蜂蜜とレモンピールソースの上にマス
カルポーネとヨーグルトのスムージーを重ねた＜レアチーズケーキ＞ 2種類のラインナップ！
店内厨房で焼きたての「ミルクパイ」も併せてご⽤意いたしました。

オープン記念としてオリジナルクリアファイルのプレゼントキャンペーンを実施いたします。
秋葉原の新スポットへ是⾮お⽴ち寄りください。

オープンを記念して「オリジナルクリアファイル」のプレゼントキャンペーンを実施！

◆秋葉原店限定商品

【のむスイーツ】
ショートケーキ：680円（税込)
⽢酸っぱい苺ソースの上に、苺の⾹りひろがるスムージー、マスカルポーネでコクを出した⽣
クリームの3層が混ざり合い、まるでショートケーキのような味わいの「のむスイーツ」です。

レアチーズケーキ：680円（税込)
アカシア蜂蜜とレモンピールのソースの上に、マスカルポーネとヨーグルトのスムージーを重
ね、最後にマスカルポーネでコクを出した⽣クリームを絞りました。レモンの酸味がクセにな
る、レアチーズケーキのような「のむスイーツ」です。



◆店舗情報

店舗名：東京ミルクチーズ⼯場「Cow Cow Kitchen」アトレ秋葉原1店
住 所：〒101-0021 東京都千代⽥区外神⽥1-17-6アトレ秋葉原１店1F

営業時間：10:00〜21:00

N e w s R e l e a s e
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・ミルクパイ

カウカウキッチンミルクパイは、店内のオーブンで焼き上げたサックサクのパイに、
北海道産ミルクたっぷりのクリームをぎゅっと詰め込んだ、ここだけでしか⼿に⼊ら
ない、リッチな味わいです。

1 個：270円(税込) 5 個：1,350円(税込）

◆プレミアムフレッシュスイーツ



◆ブランドストーリー
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◆キャンペーン詳細

【内 容】東京ミルクチーズ⼯場「Cow Cow Kitchen」アトレ秋葉原店にてお買い上げのお客さ
ま先着2,500名様に、オリジナルクリアファイルを1枚プレゼントいたします！
【期 間】6⽉27⽇(⽊) 〜 無くなり次第終了となります。
【実施店】東京ミルクチーズ⼯場「Cow Cow Kitchen」アトレ秋葉原店

厳選したミルク、良質のチーズ、
お菓⼦職⼈たちが、⽇本中、世界中から集めてきた
材料でこれまでにない⾃分たちにしか作れないお菓
⼦を作りたい… 東京ミルクチーズ⼯場は、
新しい材料の組み合わせをまいにち考え
驚きとおいしいお菓⼦を提供する
創造性あふれる⼯場をコンセプトにしています。

新しいけど、懐かしい…
意外だけど、おいしい! 

⼀⼝⾷べると 'わくわく' 'ドキドキ' するような
斬新なお菓⼦を次々に⽣み出していく
東京ミルクチーズ⼯場。
お近くにお店を⾒つけたときにはぜひ⽴ち寄って、
お気に⼊りのお菓⼦を⾒つけてみてください。
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◆商品紹介

・ソルト＆カマンベールクッキー

新鮮な国産⽜乳とフランス産ゲランドの塩を使った
⽣地に、カマンベールチーズのチョコプレートをサ
ンドしたクッキーです。

10 枚⼊ 972 円 (税込）
20 枚⼊ 1,944 円 (税込)

・レモン＆クリームチーズクッキー

北海道産⽜乳を使⽤した⽣地に、クリームチーズの
なめらかなコクと爽やかな⾹りのレモンを合わせた
チョコレートをサンドした、レアチーズ⾵味のクッ
キーです。

10 枚⼊ 972 円 (税込）

・ミルクチーズキューブ

デンマーク産クリームチーズを使い、丹念に焼き上
げました。ミルクとチーズのコクを贅沢に閉じ込め
た、⾵味豊かなケーキです。

6 個⼊ 1,296 円 (税込）

・ミルクチーズケーキ

フランス産クリームチーズ＆北海道産クリームチー
ズと北海道産⽣クリームと厳選したミルクをブレン
ドし、ミルクとチーズの美味しさにとことんこだ
わったケーキは、東京ミルクチーズ⼯場の原点の味。
チーズムースとミルクムースの 2 つの美味しさを
しっとりとしたクレープ⽣地で優しく包みました。

1 ホール 1,836 円 (税込)
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【本件に関する報道関係者からのお問合せ先】
株式会社シュクレイ 企画開発部 宛
メールアドレス：info@sucrey.co.jp 電話番号：0120-39-8507      

◆公式サイト
http://tokyomilkcheese.jp/

◆店舗情報

・⽻⽥空港 特選洋菓⼦館店 [⽻⽥空港第1旅客ターミナル2F]
営業時間 6：00〜20：00（無休）

・⽻⽥空港 東京⾷賓館 時計台3番前 [⽻⽥空港第2旅客ターミナル2F]
営業時間 5：45〜20：30（無休）

・東京駅 エキュート京葉ストリート店 [東京駅構内1Fエキュート京葉ストリート]
営業時間 ８：00〜22：00（無休）

・渋⾕駅 東急東横店 東急フードショー店 [東急東横 ⻄館B1東急フードショー]
営業時間 10：00〜21：00 定休⽇ 東急東横店に準ずる

・ルミネ新宿店 [ルミネ新宿LUMINE1B2F]
営業時間 10：00〜22：00 定休⽇ ルミネに準ずる

・ルミネ⽴川店 [ルミネ⽴川B2F]
営業時間 10：00〜21：00 定休⽇ ルミネに準ずる

※⼟⽇祝祭⽇ 10：00〜20：30

・アトレ吉祥寺店 [アトレ吉祥寺1F]
営業時間 10：00〜21：00 定休⽇ アトレに準ずる

・東京ソラマチ店 [東京ソラマチタワーヤード2F6番地]
営業時間 10：00〜21：00 定休⽇ 東京ソラマチに準ずる

・ルミネ荻窪店 [ルミネ荻窪1F]
営業時間 10：00〜21：00 定休⽇ ルミネに準ずる

・EQUiA北千住店 [北千住駅構内EQUiA北千住]
営業時間 10：00〜21：00（無休）

・アトレ秋葉原1店 [アトレ秋葉原1店1F]
営業時間：10:00〜21:00 定休⽇ アトレ秋葉原に準ずる


